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;ƭŜƭƳƛǎȊŜǊ ǇŀȊŀǊƭłǎ
Az élelmiszerveszteség(food loss), -felesleg és–
hulladék(food waste) témaköraz elmúltévekben
jelentősenfelértékelődöttnemzetköziszinten.
TłǊǎŀŘŀƭƳƛŞǎƳƻǊłƭƛǎŦŜǎȊǸƭǘǎŞƎŜƪ

ÅŞƭŜƭƳŜȊŞǎōƛȊǘƻƴǎłƎ

ÅƎŀȊŘŀǎłƎƛ(pénzügyiveszteség: kidobott termékára,
elpazarolterőforrásokköltsége)

ÅƪǀǊƴȅŜȊŜǘƛ(hulladékkezelésproblémája,természeti
erőforrásokpazarlása)





;ƭŜƭƳƛǎȊŜǊ ǇŀȊŀǊƭłǎ
ÅA világnépessége2050-ig előreláthatólag9 ƳƛƭƭƛłǊŘŦǃǊŜ

emelkedik.

ÅAzélelmiszercélútermelésbevonhatótermőtalajoknagysága
erősenkorlátozott.

ÅAzéghajlatváltozáshatásainehezenmodellezhetők.

ÅMindezek mellett az ENSZÉlelmezésiésMezőgazdasági
Szervezete(FAO)szerintévente1,3 ƳƛƭƭƛłǊŘtonna όōŜŎǎƭŞǎύ
emberi fogyasztásraszántélelmiszermegy veszendőbea
világon.



;ƭŜƭƳƛǎȊŜǊ ǇŀȊŀǊƭłǎ

1,3 ƳƛƭƭƛłǊŘtonna όōŜŎǎƭŞǎύ
emberi fogyasztásraszánt
élelmiszermegy veszendőbe
éventeavilágon.

αaƛƴŘŜƪǀȊōŜƴ ŀ ǾƛƭłƎ ǎƻƘŀǎŜƳ 
Ǿƻƭǘ ƻƭȅŀƴ ƪǀǾŞǊ Ƴƛƴǘ ƳŀΗέ 

(Forgács Attila)

A világonma a becslésekszerint kb. 1,7
ƳƛƭƭƛłǊŘember éhezik,ugyanennyi
túlsúllyalküzd!!!



;ƭŜƭƳƛǎȊŜǊ ǇŀȊŀǊƭłǎ
ÅA aŀƎȅŀǊƻǊǎȊłƎƻƴkeletkezőélelmiszerhulladékpontos
mennyiségérőljelenleg mégcsupánōŜŎǎƭŞǎŜƛƴƪvannak,
melyekalapjánez a mennyiséghozzávetőlegesen1,8 Ƴƛƭƭƛƽ
tonnaévente;

ÅA pontosmennyiségmegismeréséhez,abeavatkozásipontok
ésa szükségesintézkedésekmeghatározásáhozŦŜƭƳŞǊŞǎŜƪ
részbenmárzajlanak,vagyelőkészületifázisbanvannak;



;ƭŜƭƳƛǎȊŜǊ ǇŀȊŀǊƭłǎ
ÅKiemeltfontosságúnaktartjuk aǎȊŜƳƭŞƭŜǘŦƻǊƳłƭłǎǘ;

ÅEgyátlagosmagyarŎǎŀƭłŘbecslésekalapjánŞǾŜƴǘŜ
kb. 50ezerforint értékűélelmiszertdob ki;

ÅA fel nem használtélelmiszermegtermeléseés
megsemmisítéseegyaránta ƪǀǊƴȅŜȊŜǘǘŜǊƘŜƭŞǎǘ
növeli;

ÅAdományoznicsakōƛȊǘƻƴǎłƎƻǎ, emberifogyasztásra
alkalmasélelmiszertszabad.



;ƭŜƭƳƛǎȊŜǊ ǇŀȊŀǊƭłǎ

A ƳŜƎŜƭǃȊŞǎmellett lehetőségkéntadódika ƘǳƭƭŀŘŞƪƳŜƴƴȅƛǎŞƎ-
ŎǎǀƪƪŜƴǘŞǎŜ, mely az élelmiszerekrevonatkozószabályozásikörnyezettelis
jelentősenbefolyásolható. Többtagállambanésavilágszámosországábana
lejártminőség-megőrzésiidejűélelmiszereketnem kell kivonni az ellátási
láncból.

Itt nagyjelentőségevan a felelősségikérdéseknek,ki fellel a ƭŜƧłǊŀǘǳǘłƴa
ǘŜǊƳŞƪŞǊǘ?

A megoldásokharmadik csoportja a keletkezett ŞƭŜƭƳƛǎȊŜǊƘǳƭƭŀŘŞƪ
ǵƧǊŀƘŀǎȊƴƻǎƝǘłǎŀ,akártakarmányozási,akárenergetikaicélokatszolgálva.



;ƭŜƭƳƛǎȊŜǊ ǇŀȊŀǊƭłǎ
!Ȋ ŞƭŜƭƳƛǎȊŜǊŦŜƭŜǎƭŜƎ ƪŜȊŜƭŞǎŜ ǀǎǎȊŜǘŜǘǘ 
ƪŞǊŘŞǎƪǀǊ:

ïhumanitárius

ïélelmiszerbiztonsági

ïgazdálkodási

ïlogisztikai 

ïéletmódbeli 

szempontok

9ƎȅǸǘǘ ƪŜƭƭ ƳǼƪǀŘƴƛŜ ŀ: 
Åjogalkotóknak 
Åcivil szervezeteknek, 
Åáruházláncoknak 
Återmelőknek, 
Åhulladékkezelőknek,
Åháztartásoknak, 
Åkaritatív szervezeteknek.



;ƭŜƭƳƛǎȊŜǊ ǇŀȊŀǊƭłǎ
WƻƎŀƭƪƻǘłǎΥ

ŜƭǎǃǎƻǊōŀƴǀǎȊǘǀƴȊǃƧŜƭƭŜƎǼƧƻƎǎȊŀōłƭȅƳŜƎŀƭƪƻǘłǎłǘǘŜǊǾŜȊȊǸƪma
márnem terheli pl. łŦŀ-ŦƛȊŜǘŞǎƛƪǀǘŜƭŜȊŜǘǘǎŞƎaz ŀŘƻƳłƴȅƻƪŀǘ
figyelemmel kísérjükaz élelmiszerpazarláselleni tagállami
erőfeszítéseket(francia,olasz)

Az ǀƴƪŞƴǘŜǎǎŞƎŜƴ ŀƭŀǇǳƭƽ ŀŘƻƳłƴȅƻȊłǎƛ ƪǳƭǘǵǊŀfejlődését 

AzÉlelmiszerbankEgyesület2015. évijelentésébenarrólszámol,be,
hogy 2015-ben 2600ǘƻƴƴłǘ, azelőzőévhezképest1000ǘƻƴƴłǾŀƭ
ǘǀōōŞƭŜƭƳƛǎȊŜǊǘtudtak eljuttatni aǊłǎȊƻǊǳƭƽƪƴŀƪ.



;ƭŜƭƳƛǎȊŜǊ ǇŀȊŀǊƭłǎ
b;.LI αaŀǊŀŘŞƪ ƴŞƭƪǸƭέΥ

A kezdeményezésrészbenaz 9ǳǊƽǇŀƛ¦ƴƛƽLIFE (L'Instrument
Financier pour l'Environnement) pályázatiforrásának
felhasználásávalvalósulmeg. ǎȊŜƳƭŞƭŜǘŦƻǊƳłƭƽƪŀƳǇłƴȅ

/ŞƭƧŀΥ

Åa fogyasztók magatartásának pozitív irányú megváltoztatása a 
fenntarthatóság jegyében

Åjó gyakorlatok összegyűjtése

YƛŜƳŜƭǘ ŎŞƭŎǎƻǇƻǊǘ: gyermekek



;ƭŜƭƳƛǎȊŜǊ ǇŀȊŀǊƭłǎ
FM ς;ƭŜƭƳƛǎȊŜǊ ;ǊǘŞƪ CƽǊǳƳΥ

A CǀƭŘƳǼǾŜƭŞǎǸƎȅƛaƛƴƛǎȊǘŞǊƛǳƳa Magyar ;ƭŜƭƳƛǎȊŜǊōŀƴƪ
9ƎȅŜǎǸƭŜǘǘŜƭegyüttműködésben2014októberébenútjáraindította
az;ƭŜƭƳƛǎȊŜǊ;ǊǘŞƪCƽǊǳƳƻǘ tematikusŜƎȅŜȊǘŜǘŞǎŜƪ.

/ŞƭƧŀΥ

Problémák azonosítása a teljes terméklánc mentén

Megfelelő őszöntözők, intézkedések meghatározása



;ƭŜƭƳƛǎȊŜǊ ǇŀȊŀǊƭłǎ
IǳƭƭŀŘŞƪ ƳŜƴƴȅƛǎŞƎŞƴŜƪ ƳŞǊŞǎŜΥ

pontos ŞǎƳŜƎōƝȊƘŀǘƽƛƴŦƻǊƳłŎƛƽƪǊŀvan ǎȊǸƪǎŞƎǸƴƪaz
élelmiszerfeleslegekkeletkezésének

Åhelyéről,

Åidejéről,

Åeloszlásáról,

Åaháztartásokésacégekkezelésigyakorlatairól

aŀƎȅŀǊƻǊǎȊłƎƻƴΣ ǘŀƎłƭƭŀƳƛ ǀǎǎȊŜƘŀǎƻƴƭƝǘłǎōŀƴΣ viszonylag 
ŀƭŀŎǎƻƴȅ ŀȊ ŜƎȅ ŦǃǊŜ Ƨǳǘƽ ŞƭŜƭƳƛǎȊŜǊƘǳƭƭŀŘŞƪ ƳŜƴƴȅƛǎŞƎŜ



;ƭŜƭƳƛǎȊŜǊ ǇŀȊŀǊƭłǎ
Az EU FUSION c. projektje (2012-ben indult)

/ŞƭƧŀ: azélelmiszer-pazarlásmonitorozása, hogyföltérképezze
az ŞƭŜƭƳƛǎȊŜǊ-ŜƭƭłǘłǎƛƭłƴŎōƽƭkivont ŞƭŜƭƳƛǎȊŜǊŜƪŞǎnem
ŜƘŜǘǃǊŞǎȊŜƛƪǘƻǾłōōƛƭŜƘŜǘǎŞƎŜǎǵǘƧŀƛǘ

ïtakarmányozási célú felhasználás, 
Åéttermi maradék csak prémes állatoknak

Åa lejárt fogyaszthatósági idejű terméket nem kell automatikusan 
kizárni a takarmányláncból

ïenergetikai célú felhasználás, 

ïártalmatlanítás



;ƭŜƭƳƛǎȊŜǊ ǇŀȊŀǊƭłǎ
EU-s kötelezettségrea tagországokvezetik az országos
IǳƭƭŀŘŞƪLƴŦƻǊƳłŎƛƽǎRendszert(HIR), melynekkeretébena
hulladékkezelőésa hulladéktermelőjeegy információs
rendszerben vezeti a keletkezett hulladékmennyiségét. A
rendszer hatékonyanbiztosíthatnáa keletkezett
élelmiszerhulladékokmennyiségénekmérését,azonban a
célállomásaz információsrendszerben sincs kellőképpen
tagolva.



¢ŀƎłƭƭŀƳƛκƴŜƳȊŜǘƪǀȊƛ 
ƎȅŀƪƻǊƭŀǘƻƪ ŀ ƭŜƧłǊǘ ǘŜǊƳŞƪŜƪƪŜƭ 

kapcsolatban



NǊƻǊǎȊłƎ

ÅA lejártminőség-megőrzésiidejűtermékek
kiskereskedelmiforgalombanis tarthatók. De arról,
hogya terméklejárt,avégsőfogyasztóttájékoztatni
kell!

ÅEzekettipikusancsökkentettáronértékesítik.

Forrás: https://www.fsai.ie/faqs/best_before_and_use_by_dates.html

https://www.fsai.ie/faqs/best_before_and_use_by_dates.html


UK

ÅAminőség-megőrzésiidő- afogyaszthatóságiidővelszemben
– nem hordoz információtaz élelmiszer-biztonságára
vonatkozóan. A minőség-megőrzésiidőa termékolyan
minőségijellemzőirevonatkozik, mint annak íze,aromája,
állaga,megjelenése. A lejártminőség-megőrzésiidejű
élelmiszerfogyasztásabiztonságos,habárminőségemár
csökkenésnekindulhat.

Forrás:
https://www.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment_data/file/693
16/pb132629-food-date-labelling-110915.pdf

https://www.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment_data/file/69316/pb132629-food-date-labelling-110915.pdf


bŞƳŜǘƻǊǎȊłƎ

ÅA minőség-megőrzésiidőnem „lejáratiidő”ésnem szabad
összetévesztenia fogyaszthatóságiidővel. A lejártminőség-
megőrzésiidejűélelmiszereka lejáratutánis forgalomba
hozhatók/tarthatók. Ebbenaz esetbena kereskedő,ésnem
pedigagyártóafelelős,ha atermékmárnem rendelkezikaz
előnyöstulajdonságaival.

Forrás: http://www.kennzeichnungsrecht.de/english/fertigpackbeispielmhd.html

http://www.dw.de/germany-launches-initiative-to-reduce-food-waste/a-15806644-1

http://www.kennzeichnungsrecht.de/english/fertigpackbeispielmhd.html
http://www.dw.de/germany-launches-initiative-to-reduce-food-waste/a-15806644-1


!ǳǎȊǘǊłƭƛŀ

ÅA minőség-megőrzésiidőcsupánazt jelenti,
hogy az élelmiszerveszíthetminőségéből
ennek lejártaután,de továbbrais
biztonságosnaktekinthetőmindaddig,amíga
csomagolássértetlen,vagy a termék
nyilvánvalóanmegnemromlik.

Forrás: http://www.foodauthority.nsw.gov.au/consumers/food-labels/label-
facts/best-before-and-use-by-dates/

http://www.foodauthority.nsw.gov.au/consumers/food-labels/label-facts/best-before-and-use-by-dates/


aŀƎȅŀǊƻǊǎȊłƎ Şǎ ƴŞƘłƴȅ ǘŀƎłƭƭŀƳ

ÅLejáratutánsem a minőség-megőrzésiidejű,
sem a fogyaszthatóságiidejűtermékek
élelmiszerkéntnemhozhatókforgalomba.

ÅMagyarszabályozás(2008. éviXLVI. törvényaz
élelmiszerláncróléshatóságifelügyeletéről)

15. § (1) Az élelmiszerfogyaszthatóságivagy minőség-megőrzési
időtartamánakmegállapításaazelőállítófelelőssége.

(2) Lejártfogyaszthatóságivagy minőség-megőrzésiidejűélelmiszernem
hozhatóforgalombaélelmiszerként.

http://net.jogtar.hu/jr/gen/hjegy_doc.cgi?docid=A0800046.TV


EU-ǎ ƧƻƎǎȊŀōłƭȅƛ ƘłǘǘŞǊ
1169/2011/EU rendelet a fogyasztók élelmiszerekkel kapcsolatos tájékoztatásáról…….

24. cikk όмύ ōŜƪŜȊŘŞǎ

Å Olyan élelmiszerekesetében,amelyek mikrobiológiaiszempontbólgyorsan
romlandók,ésezértrövididőelteltévelvalószínűlegközvetlenveszélytjelentenek
az egészségre,a minőség-megőrzésiidőta fogyaszthatóságiidőhelyettesíti. A
ŦƻƎȅŀǎȊǘƘŀǘƽǎłƎƛƛŘǃƭŜƧłǊǘłǘƪǀǾŜǘǃŜƴazŞƭŜƭƳƛǎȊŜǊa 178/ 2002/EK rendelet 14.
ŎƛƪƪŞƴŜƪ(2)ς(5)ōŜƪŜȊŘŞǎŞǾŜƭǀǎǎȊƘŀƴƎōŀƴnemƳƛƴǃǎǸƭōƛȊǘƻƴǎłƎƻǎƴŀƪ.

178/ 2002/EK rendelet az élelmiszerjogáltalánoselveirőléskövetelményeiről,az
EurópaiÉlelmiszerbiztonságiHatóságlétrehozásárólésaz élelmiszerbiztonságra
vonatkozóeljárásokmegállapításáról

14. cikk (1) bŜƳ ōƛȊǘƻƴǎłƎƻǎ ŞƭŜƭƳƛǎȊŜǊ ƴŜƳ ƘƻȊƘŀǘƽ ŦƻǊƎŀƭƻƳōŀΦ



YǀȊǀǎǎŞƎƛ ƪŜȊŘŜƳŞƴȅŜȊŞǎ (holland-svéd)

Åhűtéstnem igénylő,érlelt
szárazkolbászok,szalámik

Åtartósítotthaltermékek,
példáulpácolt/sóshering,
szárított,sózotthal,

Åsóban pácolt termékek

Åkeménysajtok,mint pl.
Pecorino

Ådelikát saláták (?) 

Åkuszkusz, búzadaraés
hasonlótermékek

Åkávé,tea

Å rizs

Åalacsony zsírtartalmú
instantporok

Åfűszerkeverékek

Åvíz

Å liszt

{ȊłƳƻǎ ŞƭŜƭƳƛǎȊŜǊ ǘŜƪƛƴǘŜǘŞōŜƴ ƴŜ ƪŜƭƭƧŜƴ ŦŜƭǘǼƴǘŜǘƴƛ ŀ ƭŜƧłǊŀǘƛ ƛŘǃǇƻƴǘƻǘΥ



ha;Y нлмт

ÅTematikus napok

ïÉlelmiszerpazarlás

ïÖko

ïGombák

wŜƎƛǎȊǘǊłƭƧŀƴŀƪΗ



Kºszºnºm a megtisztelŖ figyelmet!


